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Załącznik nr 3 do zaproszenia 

Opis przedmiotu zamówienia 

 
 
Przedmiotem zamówienia jest świadczenie usługi cateringowej podczas spotkań świąteczno-
noworocznych w Morskim Instytucie Rybackim- Państwowym Instytucie Badawczym, 81-332 
Gdynia ul. Kołłątaja 1. 

 

I. Przedmiot zamówienia obejmuje świadczenie usług cateringowych polegających na: 

1. przygotowaniu, dostarczeniu oraz podawaniu potraw podczas spotkania dla 150 osób 
w siedzibie Zamawiającego, w dniu  22 grudnia 2016r., w godz. 14:00 – 16:00. 

2. usłudze przygotowania, dostarczenia oraz podawania potraw podczas spotkania dla 
160 osób w siedzibie Zamawiającego, w dniu 11stycznia 2017r., godz 14:00 – 16:00. 

 

II. Oferta cateringowa spotkań obejmuje: 

1) zupy – min. 2 rodzaje, 

2) dania gorące – min. 2 rodzaje, przy czym jedno z nich to danie mięsne, 

3) dania zimne i przekąski, 

4) sałatki, 

5) dodatki (pieczywo, surówki, sosy, dipy), 

6) desery,  

7) napoje gorące (kawa, herbata, mleczko, cukier), 

8) napoje zimne (woda mineralna gazowana i niegazowana), 

Uwaga: Wykonawca w ofercie musi podać gramaturę i ilości poszczególnych potraw. 

 

III. W skład serwisu gastronomicznego wchodzi: 

1) obsługa kelnerska,  

2) dekoracja stołów nawiązująca do charakteru spotkania, stół główny szwedzki na 
potrawy i stoły wzdłuż sali zasiadane. 

3) własna zastawa stołowa ( porcelanowa, szklana do napojów, sztućce metalowe, 
odpowiednie urządzenia grzewcze pozwalające na utrzymanie potraw  w należytej 
temperaturze). 

4) sprzątanie stołów po zakończeniu spotkań. 

 

IV. Zobowiązania Wykonawcy: 

1) Wykonawca zobowiązuje się do wykonania przedmiotu zamówienia przy pomocy 
pracowników dających rękojmię należytego wykonania przedmiotu zamówienia, 
zgodnie z zasadami w tym zakresie obowiązującymi. 

2) Wykonawca zobowiązuje się , aby pracownicy obsługujący spotkanie  mieli na sobie 
strój stosowny do okoliczności. 

3) Wykonawca zapewnia , że wszystkie potrawy podane na stół zostaną odpowiednio 
przybrane i wykończone, zgodnie ze sztuka kulinarną. 
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V.   Zakres współpracy Zamawiającego z Wykonawcą 

1) Działania podejmowane przez Wykonawcę w ramach realizacji niniejszego 
zamówienia wymagają konsultacji i zatwierdzenia przez Zamawiającego. 

2) W trakcie realizacji zadania Wykonawca będzie na bieżąco współpracował z 
Zamawiającym lub innymi osobami wskazanymi przez Zamawiającego. 

3) Przy realizacji zamówienia Zamawiający dopuszcza możliwość porozumiewania się z 
Wykonawcą drogą mailową oraz za pomocą telefonów. 

4) Wykonawca wyznaczy jedną osobę do ogólnej koordynacji realizacji zadania, która 
będzie współpracowała z osobami wskazanymi przez Zamawiającego. 


